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1. (BSERVACIONES FPREVIAS

Del 5 al 10 de noviembre de 1990, se ecelebrd en Ginebra una Reunién Congzultiva Conjunta
FAO/OMS sobre evaluaclén de la biotecnologia en la produceidn y procesade de alimentos,
desde el punte de vista de la ineculdad de les alimentos. Abrid la Reunién Consultiva el
Dr. Rochon, Director de la Divisiém de la Proteccién y Fomento de la Salud, OM5. Despuds de
dar la bienvenida a los participantes en nombre de los Directores Gemerales de la FAO y de
la OMS, el Dr. Rochen se refirié a la larga historia que tieme la aplicacién de la
bloteenologia a la producclén y procesade de alimentos. Se viene empleando deade hace mis
de 8000 afios y la industria alimentaria hs gido una de las mdg antiguas utilizadoras de
productos y procesos blotecnolégicos.

El Dr. Rochon siguié diciendo que desde el sigle XIX, y sobre todo en el curso del
Gltimo decenio, 1a ciencia de la biotecnologia ha acelerade su desarrelle. Aunque existe
gran nimerc de aplicaciones de la bioteenoclogia en sectores como la preduccidn de
medicamentos, Las nuevas tecnologfas encierran ademds la posibilidad de revolucionar el
abastecimlente mundial de alimentos. Pueden conseguirse enormes incrementos tante de la
cantidad como de la calidad de los alimentos disponibles. Las actuales téecnicas de
modiFlcacién genética permiten acelerar les procesos clésices de cultive de plantas v ctia
de animales y, por primera vez, abren la posibilidad de operar transferenclas de genes entre
distintas especies, lo que estaba vedade & los métodos cldasicos.

Afirmé el Dr. Rochon que la biotecnolegia puede tener gran importancia para abastecer
de alimentos a una poblacién mundial en rdpide crecimiento modificando el caracter de las
fuentes de alimentacién. Pero antes habrd que resolver el problema de sistematizar
procedimientes de evaluacién de la seguridad que nos permitan asegurarnos de que esas nuevas
fuentes producen alimentos que son aptos pars el consume humane, Un consenso internacional
en lo que respecta a la evaluacién de la inocuidad de los alimentos obtenldes por
blotecnologia dard una firme base a las correspondientes actividades reglamentadoras
nacionales y es de esperar que la Reunién GConsultiva resulte ser una valiosa iniclativa en
esa direccidm.

Aparte de los problemas cientificos, la blotecnologia plantea otres muchos no menes
importantes, ya sea en el campo de la ética, en la percepciom de los consumidores o en el
ctiguetade de los alimentos, problemas que habrén de tener en cuenta los organizsmos
nacionales de reglamentacién. Pero esos problemas son ajenos al ambito de 1la Reunidn
Consultiva, que ha de limitar sus actividades a los problemas elentificos que plantea la
evaluacidn de la inoculdad.

En su respuesta, el Dx. Miller, Presidente de la Reunidn Consultiva, advirtié que si
se quiere que la biotecnologla progrese gerd preciso que las actividades de reglamentacidén
nacionales e internaclonales se asienten sobre una firme base cientifica, GSerd preclso
tener el mdximo cuidado para mantener un dificil equilibrie entre la necesidad de no
menospreciar los problemas que se planteen pero evitar gue el publico llegue a alarmarse si
se exageran los problemas que se van percibiendo. Sobre todo serd preciso reconocer los
aspectos que se lgnoren.

La Reunlén Consultiva tenia como objetive el preparar estrateglas y procedimientos de
evaluacién de la inocuidad de la aplicacién de la biotecmologia a la preduceidn y procesado
de alimentos, y adopté los objetivos, mandate y definiciones que figuran en los anewos 2
y 3. Al final del informe hay un glosaric donde se definen otras de las expresiones
utllizadas. La Reunién Consultiva advirtié que la definicién de biotecnologia es aplicable
tento a las técnicas ¢lésicas como a lac modernas, subrayando el hecho de que en lo que
respecta a inocuidad no hay diferencias fundamentales entre los productos tradicionales y
los actuales de la biotecnologia., Por consiguiente, se considerd que los mismoes principies
generales de evaluacién de la inocuidad deberian ser aplicables a log productos de las
antiguas y de las nuevas biotec¢nelopgias.

Ademds de su aplicacién directa a la produccién y procesade de alimentos, la
biotecnologia tiene aplicaclomes en la produccién de medicamentos veterinarios, plaguicidas
y otros productos usados en la agricultura, y para el desarrolle de métedos perfeccionades
utilizables en el andlisis de alimentos. Todas esas aplicaciones también son importantes
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para la inocuidad de los alimentos, y se mencionan en las secciones 3.1.4 y 3.4 del informe,
=i bien se acordd que la presente Reunidén Consultiva no se ocuparia de ellos de forma
detallada.

También son importantes los aspectos ambientales de la bieoteenologia, pers la Reunién
Consultiva acordé que en su informe tampoco se ocuparia directamente de éstos ya que tal
aspecto se trata en otros lugares. Los requisitos de notificacién que preceden a la
introduccidén deliberada en el medic ambiente de organismos alimenticios genéticamente
modificades (por ejemple, microbios, plantas y animales) habrdn de ser en general lo primero
que se trate antes de entrar en el estudic de la inocuidad de los alimentes. Muchos de los
datos necesarios para el examen de estos aspectos ambientales serdn asimisme valiosos para
evaluar la inocuidad de los alimentos: en particular, la informacién referente a las
caracteristicas de los organismos huésped y donante, al inserto genético y al vector. Para
1a ineculdad de los alimentos tlene especlal importancla la Lnformaclén ambiental sobre
plantas genéticamente modificadas pues las correspondientes técnicas son asimiamoggplicables
2 la posible transferencla de material gemdtice mediante el polen a otras plantas urilizadas
en la alimentacidn.

2, INTRODUCCION

La biotecnologia se vincula a la produccién y procesade de alimentos desde tiempo
inmemorial, Casi todos los ingredientes utilizados en la produceién de alimentos tienen su
fuente en organismos vivos, es decir animales, plantas o microorganismos. Las fuentes de
alimentacidén, vegetales o animales, de que dispenian los primercs hombres han evelucicnado
mediante la seleccidén natural. La diversidad genética resultante de cambios genéticos
espontdnecs, como recombinaciones, mutaciones vy aislamlento reproductivo, fueronm |
aprovechados cuande los primeros agricultores empezaron a guardar las simientes de sus
mejores productos para la siembra ulterior y a utilizar los mejores animales para la
reproduccidn,

Incluso antes de gue en el decenic de 1860 Mendel descubriese las leyes de la
recombinacion independiente, redescublertas a comienzos del presente siglo, su impértancia
fue reconocida y se aplicaron de forma empirica en programas de cria selectiva.
Simplemente, aumentando al méximo la eficienciz reproductiva de leoz organismos ¢oﬁ,1¢s
mefores fenetipes, sl tiempo que se limita la reproduccldn de los que presentan rasgos
indeseables, se obtuvieron grandes mejoras en la productividad de muchas especies de
animales y plantas. El conocimiento de las leyes de Mendel permitié aplicar esas técnicas
de una forma mds cientifica y sistemdtica,

Los trabajos de Mendel han sido aprovechades por los Investigadores que deseaban hallar
nuevas variedades de organismos para utilizarlas en la produccidm o el procesade de
alimentos. Aunque as{ se han conseguido progresos muy considerables, los métodos
convencionales de cria y seleccildén de variedades siempre tienen un limite. 8e trata de un
proceso lento y la diversidad genética de los organismos originales impone limites que con
frecuencia son imprevisibles, y puede ser preciso proceder a dilatados retreocruzamientos
para suprimir rasgos indeseablesz que se han Introducide al misme tiempo que los dééeadoa.

laz téenicas de eria y seleccidn pueden mejorarse aumentando la diversidad genética en
el genoma de los organismos originales. Muller, trabajando con Drosophila en los -afios
treinta, demostrd que los rayos X podian ejercer un efecto puntual sobre un sole gen dentro
del organisme. Se ha observade gue otrog tipog de radiacidn y clerves productos quimicos
tienen efectos similares. Las mutantes Introducidas mediante esos tratamientos se han
utilizado conm éxite en la reproducclén de plantas, ya que a partir de las plantas
resultantes de simlentes tratadas se puede producir gran cantidad de individuos. A
continuacidén se selecclonan las mutantes mds dtiles, que se incorporan a los programas de
reproduceion.

.a integracién en los programas de reproduceidn de téenicas de cultive de células
vegetales ha facilitado considerablemente en estos tltimos afios la labor de los
espacialistas en esta materia.
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En el caso de las plantas utilizadas para la alimentacién, muchos de los rasgos que sc
desean modificar estdn determinados por mds de un gen y aun faltan muchos afios para que se
puedan conocer perfectamente esos sistemas y sze les pueda modificar genéticamente. La
eatrategla de localizar lecl de rasges cuantitatives con fragmentos de restrieccidn de
longitud de polimorfizmos se basza en el hecho de que con frecuencia se puede Identificar en
el gen deseado o wuy cerca de &1 la secuencia de polimorfismos del ADN, que se manifiesta
como una alteraeélén en la distribuecién de los puntos de rotura de la andonucleasa de
restriceldn. Asil, por ejemplo, en el tomate pueden Identiflcarse los genes que determinan
la masa del fruto cruzando un tomate con masa elevada con otra variedad que preszente gran
mimero de diferencias polimérficas en puntos de la enzima de restriccldn. Las plantasz
resultantes pueden a continuacién seleccionarse con sondas derivadas del cromozoma de cada
una de las plantas, y asi se construye una matriz en la que se puede establecer una relaecién
entre el aspecto de fenotipo y la presencia de un cromosoma especifico procedente de la
planta eriginal de maza frural elevada, De esta manera es posible determinar con rapidez la
relacién de rasgos dependientes de genes miltiples con uno o mds cromosomas en los que
residen los penes buscados. Esta tecnoleogis ofrece una poderosa téenlca mueva gue puede
contribuir a la seleccién de plantas superiores en los programas tradicionales de
reproduceién vegetal. Ademds, los mapas de genes se pueden utilizar junte con los
procedimientos de clonaclén melecular para clonar les diverses genes de Interés,

También en la cria de animales se han realizado progresos considerables gracias a las
nuevas tecnologias. La administracién de hormonas para aumentar la produecidén de dvuloes,
seguida de la inseminacién artificial, permite obtener una docena o mds de embriones que se
implantan en madres sustitutas. Una técnica més reciente conaiste en tomar diez o mds
células de cada uno de los huevos fecundados antes de que ze inlcie la diferenciacién
celular v a continuacién los micleos de esas célulaz se implantan en dvules no fecundados
cuyos nicleocs se han retirade previamente. Cada embrién se implanta en una madre sustituta
obteniéndose asi{ crias idénticas. En teoria, de esta forma podrian obtenerse cientos de
crias de un solo apareamiento, lo cual reduciris considerablemente el tiempe necesario para
obtener una nueva variedad. Pero incluso estas téenlcas més recientes sufren las
limitaciones que imponen la dotacién genética propia de cada especle y la falta de métodos
egpecificos que permitan determinar la estructura y funcidn de los genes Iindividuales,

Los nuevos métodos basadoz en la biologia molecular han suscitade un interés
considerable pues ofrecen la pozibilidad de provocar cambios genéticos mdz rdplides y
aspeciflcos que log que pueden obtenerse mediante la cria y la seleceidn. Ademds no
dependen de la diversidad genética de los organlsmos originalesz nl de su compatibilidad
sexual.

Gracias a estos nuevos métodos, en les dlctimes 50 afios se han heche muchos
descubrimientos basados todos ellos en los trabajes fundamentales de Darwin y Pasteur.
Entre csos descubrimientos fliguran la demostraclén de que el ADN es portador de informacilén
genética; la determinacién de la estructura del ADN; y la demostraclénm de Cohen y Bayar, en
1973, de que es posible construlr el ADN in vitro, y que éste se puede Insertar en un
organismo vive en el gue sze expresa. FPara modificar genéticamente un organisme segin estos
nuevos métodos es preciso introducir un material genético nuevo en forma de un ADN
reconstruide in vitre. El nueve ADN se puede introducir en el organisme huésped en forma
de plésmido o puede introducirse con la intencidén de que se integre en el cromosoma. Para
la introducelén pueden utilizarse diversas técnicas entre las que fipguran el cruzsmiento
gexual, la fusién de protoplastos o el use de la transferencla directa del gen.

Para que tenga un valor prédctico, el muevo ADN introducido en las células del oxganismo
huésped debe ser gendticamente estable y expresarse adecuadamente. La expresidén de los
productos genéticos, cuando se obtiene, habrd de reflejar con precisidém la naturaleza de la
modificacién realizada, pese a que no siempre es féacll predecir los efectos que van a tener
los preoductos de genes sobre el metabolismo de un organismeo, sebre todo si los genes
extratos proceden de especies no relacionadas.
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8. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

En su examen de las repercusiones que sobre la inccuidad de los alimentos puede tener
la aplicacidén de la biotecnologia a la produceidn y procesade de alimentos, la Reunidn
Consultiva examiné las eplicaciones antariores, actuales y posiblemente futuras de Ja
tecnologia. Exemlné los principios cilentificos que deberian tenerse en cuenta para la
evaluacién de la inocuidad de los alimentoz (incluzive de los Ingredientes de los alimentos,
aditiveos alimentaries y productos auxiliares de procesamiente) de origen microbiane, vegetal
y animal. La Reunién Consultiva formuléd las siguientes concluslones y recomendaciones:

Conclusiones

a) La biotecnwlogia tiene un largo historial de uso en la produccién y procesade de
alimentos. No hay szolucidn de continuidad entre las técnicas tradicionales de reproduccidm
y las mds recientes técnicas basadasz en la biologia molecular. Pere las mis reclentes
técnicas biotecnoldgicas en particular tienen enormes pesibilidades de mejorar con gran
rapidez la cantidad vy calidad de alimentos disponibles. El uso de esas tecnologias no da
alimentos que Iinherentemente sean menos seguros que los cbtenides mediante tecnolegias
convencionales. '

b) Existe va clerto nimero de aditiveos alimentarios derivados de microorganizmos
genéticamente modificados. Es probable que en un futuro préximo salgan al mercade productos
alimenticios procedentes de plantas genéticamente medificadas que en el momento actual se
estdn preparando. Aunque es posible que en un plazo relativamente breve lleguen al mercado
peces e invertebrados genéticamente modificados, es le mds probable que haya que esperar mds
tiempo para que pueda disponerse de mamiferos en esas mismas condiciones.

c) La biotecnclogia puede utilizarse para preparar medicamentos veterinariloes,
bioplaguicidas, rizobla y otros productos utilizables en agricultura que sean nuevos, mds
seguros y més eficaces, Es asimismo posible que gracias a esas téenicas la agricultura
llegue 2 ser una fuente ain mds importante de productos quinmleosz industriales. Al:facilitar
el desarvolle de reactives extraordinariamente especificos, la hiotecnologia ha permiride
ademds mejorar los métodos de andlisis de alimentos.

d) Siempre que se cambie el procedimiente de fabricacidm de wn allmento o que se:
introduzca un ptoceso nueve, serd preciso examinar qué consecuenclas puede tener sobre la
inocuidad del producte. En el examen se debe tener en cuenta la forma como se obtiene el
producte, lo cual es necesario en el case de todes los alimentes. El riger de laievaluaeidn
dependerid de la lmportancia de los riesgos previsibles. i

e) La evaluacién de un nueve alimento sze ha de referir a la inocuidad y al wvalor
nutritive, Como patrén se utllizaridn productos alimenticios convencionales andlogos y serd
preciso tomar en consideracién todos los proceses a que deba ser sometido el alimento, asi
como €l uso A que esté destinado,

f) Para facilitar la evaluacién de un nuewvo alimento tiensa una importancia fundamental el
que se pueda disponer acerca de otro producte convenclonal le mds préximo posible de datos
comparables, inclusive datos sobre la composicién gquimica ¥ ¢l valor nutritive, La Reunidn
Consultiva conzidera que hasta ahora no es frecuente que se pueda disponer de esos datos.

9] Convendria disponer de una nueva metodologia multidiseiplinaria para la evaluacidén de
la inocuidad de nueveos alimentos, metodologia que se basara en el conocimiento de los
mecanismos subyacerites a los cambios de composleldn. El conocimiento detallado de la
compesicidén guimica del alimenteo, junte con informacidn acerca de la constitucidn genétics
del organismo o da les organismos en cuestlén, constituird la base de la evaluacién y
gefialard la necesidad de adoptar métodos mds tradicionales que comprendan la experimentacidn
animal, La integracidém de la biclogia molecular en el procese de evaluacidn simplificara la
metodologia, y

h)  La Reunlén Consultiva® acordé una serie de principies cientifices aplicables a la
evaluacidn de la inoecuidad de alimentos producidos por bioteenolegia, si bien por ahora serd
preciso aplicarles de forma individualizada. \
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1) En su momento se podrd sistematizar un método esquemitice aplicable a.la evaluacién de
todos los alimentos nmueves, incluides leos producidos por biotecneologia. Ese métode general
habra de ser suficientemente flexible, ya que los dates necesarxios dependerdn de la
naturaleza y el uso del producto en c¢uestién. Por ahora no hay bastante experlencia para
que se puedan fijar unes criterios genméricos aplicables a ese método general vy, haste que.no
llegue el momento en que pueda hacerse, seré preciso proceder individualmente en cada caso.

j)  En lo que se refiere a los productos de las blotecnologlas mds recientes, el detallado .
conocimiente de sus propiedades blolégicas moleculares facilitard el proceso de evaluacidn y
desde ahora ya pueden identificarse muchas de las categorias de datos que se habrdn de
precisar, En su momento podrdn identificarse, sobte una base genérica, los elementos
genétices que probablemente serdn aceptables para su use en organismos producteores de
alimentos.

k) Pars facilitar la evaluacién de la inocuidad de los alimentoz obtenidos medlante la
bieteenologla, serd necesaric adoptar medidas en el 4dmbito internacicnal de forma que en el
momento eportunc pueds facilitarse asesoramiento de expertos en esta materia a los Estados
Miembros de la FAO/OMS, la Comisién del Codex Allmentarius (CCA), el Comité Mixte de
Expertos en Aditivos Alimentarios (CMEAA) y la Reunldén Conjunta seobre Rasiduos de .
Plagulcidas (RCRP),

1; La Reunién Consultiva llegé a la conclusién de que, dada la rapidez del progreso
tecneldéglce en este sector, seria nmecesario que en un future préximo se celebrasen nuevas
reuniones consultivas acerca de las consecuencias que puede tener sobre la inocuidad la.
aplicacién de la blotecnologia a la produccién y procesade de alimentos..

Recomendaciones

a) Para proteger la salud de los consumideres es importante que los alimentos estén
sometidos a reglamentos completos y rigurosamente aplicades, y tedos los goblernos
nacionales debieran asegurarse de que esos reglamentos mantienen el ritme de los avances
tecnolégicos.

bl Para evaluar la inocuidad de los alimentos obtenidos mediante la biotecnaldgia, los
organismos nacionales de reglamentaclén deberian adoptar las estrateglas que se describen en
este informe.

a) Para facilitar la evaluacién de alimentos producidos por biotecnologia, deberdn
establecerce bases de datos que se refieran a:
el contenide de nutrientes vy toxicantes de los alimentos,
el an&lisis molecular de los organismos utilizados en la produccién de alimentos; y
¢l contenido molecular, nutricional y toxicante de organismos genéticamente modificados
v destinados a su usiv en la produccién de alimentos.

d) Deberia facilitarse a los consumidores una informacién correcta y clentificamente
fundamentada en la que se explicase la aplicacién de la biotecnologia 2 la produccildn ¥
procesado de los alimentos y se aclaragen las cuestiones de inoculdad.

e) La FAO/OMS, en cooperacién con otras organizaciones internacionales, deberian tomar la
iniclativa de asegurarse que los gobiernos nacionales adoptan metodologias uniformes para la
evaluacién de la inocuidad de alimentos producides por blotecnologla.

f)  Se pide a los Directores Generales de la FAQ y de la OMS que faclliten el necesario
apoyo técnico y flnanciero para que en el momento oportunc los Estades Miembros de la ‘
FAO/OMS, la Comisién del Codex Alimentarius (CCA), el Comité Mixto de Expertos en Aditivos
Alimentarios (CMEAA) y la Reunién Comjunta sobre Residuos y Plagulicidas. (RCRP) puedan.
disponer de asesoramiento de expertos acerca de las consecuencias de la biotecneclogia sobre
la evaluacién de la inocuidad de los alimentos.

g) Cuando proceda la FAD/OMS deberfan organizar nuevas reuniones consultivas en las que se
examinaran de nueve las recomendaciones de la presente Reunién Consultiva hebida cuents de
los altimos progresos clentiflicos y técnicos. :
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ANEXO 1:

Lista de participantes:

Miembros

Dr. K. Aibara, Jefe del Departamento de Seguridad Ambiental y de los Alimentos, Centro de
Seguridad de Alimentos y Medicamentos, Hatano-5hi, Kanagawa, Japdn ‘

Dr. A. J. Commer, Divisidén de Investigaciones de Cultives, Departamento de Investighciones
Clentificas e Industriales, Christchurch, Nueva Zelandia

Dra. Laila A, Husseln, Departamente de Nutricidn, Centro Nacional de InvegtigaciunES,
Giza-Dokki, Egipte (Vicepresidenta)

Dr. W. R. Jaffé, Institute Interamericano de Cooperacién para la Agricultura, San José
Costa Rlca

br. D. A. Jonas, Servicio de Biotecnologia y Nuevos Alimentos, Divisién de Ciencias de la
Alimentacidn II, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentes, Londres, Reino Unido
(Relator)

Dr. 5. A. Miller, Decano, Escuela de Grade en Cilencias Biomédicas, Centre de Cienc?as de la
Salud de la Universidad de Texaz, San Antonio, Estados Unidos de América (Presidente)

Dr. N. K. Netani, Investigador jefe del INSA, Grupo Biomédico, Centro de InvestigaciOnes
Atomicas Bhabha Bombay, India

Dr. A, Semogyl, Directer, Instituto Max ven Pettenkefer, Instituto Federal de Salud Berlin,
Alemania

Dr. M. N. Volgarev, Director, Instiruto de Investigaclones aobre Nutricidn, Academia de
Glencias Médicas, Moschk, URSS

Representantes de otras organlzaciones

Comisidén de las Comunidades Europeas (CCE) ‘
Sr. M. A. Granero Rosell, Divisién de Productos Alimenticies, Direccldn General de Mercados
Internos y Asuntes Industriales, Bruselas, Bélgica

Comlits Clentifico de Alimentos de la CEE
Dr. €. A, wvan der Heljden, Director de Toxicologia, Institute Nacional de Salud Publica e
Higiene Ambiental, Bilthoven, Paises Bajos

Consejo Internacional de Blotecnologia de los Alimentos (IFBC)
Dr. Ian Munro, Director, Centre Canadliense de Toxicologia, Guelph, Ontarie, Canada

Instituto Internacional de Cienciag de la Vida (IICY)
Departamento europeso
Sr. M. Fondu, Directer, IICV Europa, Bruselas, Bélgica
Dr. P. Niederberger, Vevey, Suiza
Departamente japonés
§r. T. Takano, Grupo de Trabajo zobre Biotecnologia, Tokyo, Japén

Organizacién Internacional de las Unlones de Consumideres {(OTUC)
% 8r. M. van Hulten Director General, La Haya, Paises Bajos

* Invitado, pere no pude asistir.
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Comité Mixto IUFOST/UICN sobre Alimentos, Nutricidn v Biotecnologia
Dr. J. F. Diehl, Director, Instituto de Fisiologia Nutricional, Centro Fedaral de
Investigaclones sobre Nutricion, Karlsruhe, Alemania

Qrganizacldn de Cooperacion y Desarrollo Econdmicos (QCDE)
*Dr. F. Young, Presidente, Grupo de Trabajo sobre Inocuidad de los Alimenteas, Paris, Francia
Dr. V. Morgenroth, Direccidén Ambiental de 1a OCDE, Paris, Francla

Organizacién de las Naciones Unidas para el Desarrollo Industrial (ONUDI
#*Dr. A. Falaschl, Director, Centro Internacional de Ingenieria Genética y Biotecnologia,
Trieste, Italia

Secretaria

Dr. R. Carnevale, Administrador adjunte en funciones para ciencias y tecnologia, Servicio de
Inoculdad & Tonspeccldn de los Alimentos, Departamenteo de Agricultura de los Estados
Unidos (Gonsultor de la FAO), Washington DC., Estadoes Unldos de Amériea

. J. W. Gordon, GCentro Brookdale de Biologia Molecular, Mt. Sinal Medical Center, Nueva
York, NY, Estados Unidos de América (Consultor de la FAQ)

. J. Herrman, Frograma Internacicnal de Seguridad de laz Sugstanclag Quimicas, Divisién de
Higiene del Medio, OMS, Ginebra, Suiza

. F. Kaferstein, Jefe del Servicio de Inocuidad de los Alimentos, Programa de Alimentos y
Nutricién, Divisién de Proteccidén y Fomente de la Salud (Cosecretario OMS)

. I. Knudsen, Jefe, Instituto de Toxicelogia, Organismo Nacional de la Alimentacidm de
Dinamarca, Soborg, Dinamarca (Asesor temporero de la OMS)

. D, ¢, Mghon, Direcelén de Alimentos, Salud y Bienestar de Canadd (Azesor temporero de
la OMS) )

. J. Maryanski, Coordinador de Biocteecnologia, Centro de Inocuidad de loz Alimentos y de
Nutrielén Aplicada, Adwinistracién de Alimentos v Medicamentos de leos Estados Unides,
Washington DC., Estades Unidos de América (Asesor temporere de la OMS)

. Y. Pervikov, Servicios de Apoye en Microbiclogia e Inmuncloegia, Divisidén de Enfermedades
Transmisibles, OMS, Ginebra, Suiza (Sustitute del Dr. Meegan, CDS/MIM, Punte Focal de
la OMS para Biotecnolagia)

. J. Weatherwax, Especialista en nutriclén, Divisidén de Pelitica de Alimentos y Nutricidn,

Organizaclén de las Naciones Umidas para la Agricultura y la Alimentaclén, Roma, Italia
{Cosecretarlo de la FAQ)

# Invitado, perc no pudo asistir.

e
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Anere 2: Objerives y mandato de la Reunién Censultiva
QBJETIVOS

la Reunién Consultiva habrd de examinar las consecuencias de la biotecnologia sobre la
produceién y procesado de los alimentos, analizar las consecuencias que el use de la
biotecnologia puede tener sobre la inccuidad de los alimentos, e identificar problemas de
seguridad existentes o potenciﬂl&s ¥ cuestiones especialmente relacionadas con la aplicacién
de la blotacnologia

La Reunidn Consultiva recomendard estrategias y procedimientos adecuados para 1a
evaluacidn de la inocuidad P
MANDATO

5e espera que la Reunidn Consultiva ze ocupe de:

1. Realizar una revisiém de los productesz y aplicaciones actuales y previstos de la
biotecnologia en 'log siguiéntes sectores: 1) alimenteos, 2) aditivos alimentarioes, 3)
productos auxiliares para ‘el procesado, y 4) organismos biclégicos para la lucha contra
las plagas

2. Revisar la tecnolegla e identificar posibles riesgos conmsecutives a la aplicacién de
cada una de 135 biotecnolngias especificadas,

3. Revisar las actuales estrdteglaz y procedimientos de evaluaecidn de la inecuidad en
relacidén con ésos ylesges’y refiriéndose a distintos productos por clases, y -
examinando, cuando corresponda, otras técnicas posibles.

4, Formular recomendaciones a los corganismos competentes acerca de cémo los actusles
procedimientos de evaluacién de la inoculdsad podrian utilizarse o modificarse, o cémo
podrian aplicarse nueves procedimlentes o estrateglas de evaluacién de la inocuidad a
alimentos o productos alimenticina preparados mediante la biotecnologia.
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Anexo 3: Definlejones urilizadas por la Reunidém Consultiva

Biotecnologia: integracién de las clencias naturales y las cienclas de la ingenieria para
consegulr aplicar organismos, células, partes de c¢élulas y andlogos moleculares a productos
y serviclos. (Federaciém Europea de Biotecnolegila, ratificada por el Comité Mixto
IUFOST/UICN sobre Alimentos, Nutricidém y Biotecnelegia, 1989.) .

Se entiende por aditivo alimentarie cualquier sustancla que por si misma no se comnsume
normalmente come allmento, ni tampoco se usa come ingrediente bdsico en alimentos, tenga o
no valor nutritive, y cuya adicién al alimente en sus fases de producclén, fabricacién,
elaboracién, preparacién, tratamiento, envasads, empaquetado, transperte ¢ almacenamiente,
resulte (o pueda esperarse que razonablemenmte resulte) directa o indirectamente por si o por
sus subproductos, un componente del alimento o bilen afecte a sus c¢avacteristicas. Esta
definieién no incluys "contaminantes® o sustanciac afnadidas al alimento para mantenetr o
mejorar las cualidades nutricionales. (Comisién del Codex Alimentarius, Manual de
procedimiento, séptima edicién, FAO y OMS, 1989.) -

Se entiende por plaguicida cualquier sustancia destinada & prevenir, destrulir, atvaer,
repeler o combatir cualquier plaga, incluidas las especles indeseadas de plantas o animales,
durante la produccién, almacenamiento, transperte, distribucién y elaboracién de alimentos,
productos agricolas o alimentes para animales, o que pueda aplicarse a los animales para
combatir ectopardsites. El términe incluye las sustanclas destinadas a utilizarse como
reguladoras del crecimiento de las plantas, defoliantes, desecantes, agentes para reducir
la densidad de fruta o inhibidores de la germinacién, y las sustancias aplicadas a les
cultivos antes o después de la cosecha para proteger el producto contra la deterioracién
durante el almacenamiento y transporte. El término ne incluye normalmente los
fertilizantes, nutrientes de erigen vegetal o animal, aditives alimentarics ni medicamentes
para animales. {(Comislén del Codex Alimentarius, Manual de procedimiente, séptima edicion,
FAG y OMS, 19859.)

Se entiende por alimento toda sustancia, elaborada, semielaborada ¢ bruta, que se destina

al consume humane, incluyendo las bebidas, el chicle y cualesguiexa otras sustanclas que se
utilicen en la fabricaeién, preparacién o tratamiento de los alimentos, pero no incluye los
cosméticos ni el tabaco ni las sustancias utilizadas solamente como medicamentes. (Comlslén
del Codex Alimentarius, Manual de procedimiento, séptima ediciém, FAQ y OMH, 1989.)




