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Annexe 3

‘CAS SUSPECT DE TOXI-INFECTION ALIN[ENTAIRE :
QUESTIONNAIRE

A utiliser apreés le débarquement

Nom du passager ou du membre de P’équipage
Classe (premiére ou touriste) . . .
Adresse ou peut étre contacté le malade (si elle est connue)

N" et date du vol .

Aéroport d’ embarquement/escales

Aliments et boissons consommés a bord

Aliments consommés dans les 24 heures précédentes et lieu ou ils ont
€t€ consommeés

Symptomes par ordre d’apparition

Temps écoulé entre le dernier repas et le début de la maladie

Soins médicaux regus

Dlagnostlc medlcal (le cas echeant)

Résultats de I’examen’ bactériologique d’aliments ou d’echantlllons

Détails consignés dans le journal de bord
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Autres renseignements utiles
Conserver si possible des échantillons de tous les aliments suspects et
les envoyer, dans de la neige carbonique ou tout autre emballage frigo-

rifique, a I’adresse suivante :

Aprés avoir répondu au plus grand nombre possible de questions, veuil-
lez envoyer le questionnaire 4 1'adresse ci-dessus.
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Annexe 4
LISTE DE POINTAGE POUR INSPECTION DE DETAIL

A. RESTAURATION A BORD*

Emplacement (indiquer s’il y a lieu Date de I'inspection :
a quelle distance I'établissement

se trouve de I’aéroport) : Heure :
Fournisseur : Adresse :
Directeur : Personne contactée

(nom et fonctions) :

Sources d’approvisionnement
Eau: Lait et produits lactés :

Mollusques et crustacés : Autres denrées périssables :

METTRE UNE CROIX DANS LA CASE CORRESPONDANTE
EN CAS DE REPONSE NEGATIVE

(Préciser ce qui ne va pas et proposer des améliorations dans la section

« Observations et recommandations» ci-dessous)

STRUCTURES

Sols :
Faciles a nettoyer, lisses, en bon état
En pente s’il y a des souillards
Propres . . . . . . .. . . ...
Méthode de nettoyage ne soulevant pas de poussiére

Nettoyage au moment ol les quantités d’aliments exposés

sont le plus réduites

@ Une liste analogue pourra &étre utilisée pour les autres services de restauration des aéroports.

O oooo
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Murs et plafonds :

De couleur claire, propres, en bon état

Les murs lisses et lavables jusqu’au niveau atteint par les ecla-
boussures ..

Portes et fenétres :

Propres

Pourvues d’écrans efﬁcaces contre les msectes (ou de dlspos1-
tifs destinés a chasser les insectes) .o

Portes s’ouvrant vers I'extérieur et se fermant seules

Eclairage:

400 lux (au minimum) sur les surfaces de travail
200 lux (au minimum) dans les réserves
Appareils électriques propres, en bon état

Aération
Toutes les piéces sont raisonnablement exemptes d’odeurs et
- de vapeur

Hottes aspirantes, ventxlateurs et autres dlSpOSltlfS d’deratlon
propres et efficaces

153
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TOILETTES

Adéquates, commodément situées

Bien éclairées, aération extérieure

Propres, en bon état, pas de mouches .

Portes se fermant seules et ne présentant pas d’mterstlces
Vestibule bien aéré formant sas . .
Pancartes invitant les usagers a se laver les mains

oooooo

" APPROVISIONNEMENT EN EAU

Systéme - agréé par 'administration sanitaire nationale
Ficilement accessible, adéquat sous pression
Plomberie satisfaisante

oOoo
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EMPLOYES
Propreté générale :

Vestiaires et douches réservés au personnel

Vetements de protection propres utilisés uniquement pour la
manipulation des aliments

Mains et ongles propres

Interdiction de cracher et de fumer dans les aires de prépara-
tion ou d’emballage des aliments

Pancartes rappelant qu’il est interdit de fumer

Lavabos :

Adéquats, commodément situés . .
Eau courante chaude et froide en permanence

Savon bactéricide, brosses a ongles et serviettes 1nd1v1duelles
(ou souffleries d’air chaud bien situées et fonctionnant cor-
rectement)

Propres, en bon état

Les employés se lavent les mains aprés avoir utlllse les t01let—
tes

Pancartes invitant les usagers a se laver les mains
Contréle médico-sanitaire :

Surveillance médicale adéquate

Aucun employé n’a récemment présenté une malache trans—
missible ou une infection gastro-intestinale

Des pansements imperméables sont fournis pour les coupures,
€corchures, etc.

Divers :
Le linge sale est mis dans des récipients spéciaux

L’établissement n’est pas utilisé a des fins domestiques

oo oo O
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MATERIEL ET USTENSILES

Conception, construction et état :

Ces installations sont faciles a nettoyer, assurent I’auto-éva-
cuation des liquides, sont lisses et faites de matériaux adé-
quats

Elles sont en bon etat ne presentent pas de ﬁssures de traces
de corrosion, de cassures, d’ébréchures ou de parties écail-
lées
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Nettoyage :

Les chariots, étageres, tables, planches a découper, billots de
boucher, réfrigérateurs, rateliers a plateaux, éviers, lave-vais-
selle, etc. sont propres

Les ustensiles sont parfaitement nettoyes apres usage

Les récipients a boisson sont parfaltement nettoyés apres
usage .

Les détergents sont ddequats, d une concentratnon efﬁcace
L’eau de lavage est fréquemment renouvelée

Les ustensiles sont correctement séchés (par exemple, l’utlll-
sation de torchons est évitée si possible) . .

Les tasses, assiettes, cuilléres, pallles etc. sont du type a Jeter
aprés usage

Des tampons metdlhques ne sont pas lltlllSCS

Désinfection :

Ustensiles lavés avec une solution détergente a 60-70 °C puis
rincés dans de 1’eau propre a 80 °C ou désinfectés par toute
autre méthode agréée

Appareils et gros ustensiles desmfectes a ld vapeur vive, 2
I'eau bouillante ou par toute autre méthode agréée

Installations adéquates pour le lavage de la vaisselle
Thermomeétres et paniers métalliques en nombre suffisant

Lave-vaisselle :
Appareils satisfaisants, bras injecteurs démontables ou acces-
sibles pour le nettoyage
Utilisation correcte . . . .. .
Détergent approprié, concentration efﬁcace
Température de I'eau de lavage : 60 °C environ

Température de I'eau de ringage additionnée d'un desmfec-
tant : 80 °C ou plus

Température de I'eau de ringage controlee par un thermome-
tre

Rangements et manutention :

Aire de rangement appropriée, située au-dessus du niveau du
sol, a I'abri des mouches, de la poussiére de la saleté, des
eclaboussures etc. .

Aire de rangement propre, ustensﬂes si p0531ble posés a
I’envers ou recouverts PO

Récipients a boisson bien rangés

155
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Robinets correctement utilisés et protégés

Pas de mampulat1on des surfaces en contact avec les al1—
ments

Revétements non poreux pour les etageres et les t1r01rs

Ustensiles a jeter -aprés usage, achetés sous emballage hygié-
nique, correctement rangés et manipulés e

| S I I O R

-~ ALIMENTS ET BOISSONS

Installations de congélation et de réfrigération :

Congélateur (s) a soufflerie
Muni(s) de thermométres fonctionnant correctement

Congélateur (s)
Muni(s) de thermomeétres fonctionnant correctement

Systéme de rotation des stocks

Réfrigérateur (s)

Denrées et boissons périssables conservées a 4 °C ou moins

Réfrigérateurs (compartiments congélateurs exceptés) munis de
thermomeétres placés dans la zone la moins froide; aliments
crus séparés des aliments cuits

Denrées périssables emballées pour étre servies a bord des
aéronefs conservées a 4 °C ou moins (& moins qu’elles ne
doivent étre servies immédiatement)

Glace provenant de fournisseurs agréés

Glace conservée selon des méthodes agréées

Salubrité des aliments :

Les aliments sont propres, non avariés

Ils sont préparés de mani€re a pouvoir étre consommeés sans
danger . .

Le pH des a]lments salterant facﬂement (mayonnalse par
exemple) est controié

L’origine des aliments est songneusement chome et mdlquee
(lait pasteurisé, poissons et fruits de mer, etc.)

Les salades sont convenablement préparées

Des repas différents sont préparés pour les différents membres
_de I’équipage

Les aliments qui ont déja été servis ne sont en aucun cas res-
servis sous quelque forme que ce soit

oo
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Stockage et protection :
Les aliments sont stockés au-dessus du niveau du sol dans
des locaux a I'abri des inondations .
Il n’y a pas de fuites au niveau des plafonds
Il existe un systéme de rotation des stocks

Les remplents contenant les aliments et les boissons sont fer-
meés, sauf pendant la préparation et le service

Les contacts manuels avec les aliments et les boissons sont
réduits au minimum

Les aliments sont disposés de maniére a empecher qu 1ls se
contaminent entre eux

Aucun animal ou oiseau ne peut penetrer
locaux

Le batiment est a l’epreuve des rats

Des mesures sont prises contre les rongeurs, les mouches les
cafards, etc.

al mterleur des

O 0o o o o oodg

ENTREPOSAGE ET ELIMINATION DES DECHETS

Les ordures sont broyées ou correctement entreposées

Les locaux ou sont entreposées les ordures sont drainés,
imperméables et propres

Les poubelles sont fermées, re51stantes etanches et a l’epreuve
des rats, elle sont frequemment sorties de leur local et lavées

La pression d’eau est suffisante pour le lavage des poubel-
les

Les poubelles peuvent etre nettoyees a I’eau chaude et a la
vapeur

Un dispositif efﬁcace empeche les remrees d eau -

Les déchets liquides vont dans les égouts publics ou sont éli-
minés par toute autre méthode agréee .

Les tuyaux d’évacuation des éviers ne sont pas dlrectement
raccordés a I’égout

O 0O oo o o o g

TRANSPORT DES ALIMENTS A L’AERONEF

Les véhicules sont propres . . . . Od

La température est contrdlée si besom est penddnt le trans-
port . . . . . . ... . ... .. ... ..... 0O
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OBSERVATIONS ET RECOMMANDATIONS :

Nom et fonctions de [inspecteur

Signature

B. AIRE DE SERVICE DU TRANSPORTEUR?

Aéroport : Emplacement :

Transporteur : Date de l'inspection :
Personne contactée Source d’approvisionnement
(nom et fonctions): en eau :

METTRE UNE CROIX DANS LA CASE CORRESPONDANTE
EN CAS DE REPONSE NEGATIVE

(Préciser ce qui ne va pas et proposer des améliorations dans la section
«Observations et recommandations» ci-dessous)

a A l'exclusion des services de restauration.
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APPROVISIONNEMENT EN EAU

Réseau :

I n’y a pas d’interconnexions .
Il n’y a pas de connexions permettant des rentrees d’eau
La pression est adéquate

La méthode et la fréquence des echantlllonndges sont Satlsfdl-
santes ) A

O ooo

Prises d’eau :

Elles sont bien situées . .
Elles sont d'un type acceptable, b1en entretenues
Elles sont correctement utilisées

Elles sont munies d’un dispositif d’assemblage rapnde (ou ﬁle-
t€es pour raccord permanent i un tuyau souple)

Les orifices sont tournés vers le bas ou horizontaux
L’eau répandue est correctement évacuée

Les systémes d’évacuation des niches ou des fosses des prises
d’eau sont adéquats et congus de maniére a empécher des
inondations et la reproduction de moustiques

oo oodg

O

Tuyaux souples :
IIs sont faits d’'un matériau. satisfaisant, lisses et ne présentent
pas de craquelures

lls sont munis si nécessaire de dxsposmfs d’assemblage
rapide

Le manchon de protectlon de l’ajutage est satlsfalsant
Ils sont correctement protégés et remisés
Ils sont correctement manipulés et rincés avant usage

Les ajutages ont des dimensions et des formes différentes de
celles des embouts utilis€s pour les eaux usées

O oOooco O

Citernes mobiles :
Elles sont faites d’un matériau lisse, robuste et résistant a la
corrosion

Elles sont entlerement etanches de l’onﬁce de remphssage a
lorifice de vidage ..

Sl y a des évents, ceux-ci sont correctement proteges
Il est possible de les vidanger complétement

Les orifices de remplissage et de vidage sont orientés vers le
bas - e e e

O oodo 0O
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Les orifices de remplissage et de vidage sont équipés de bou-
chons ou de capuchons retenus par des chainettes

Les citernes a eau portent un papillon indiquant la date d’ins-
pection

Si nécessaire, elles sont équipées de dlsposmfs d’assemblage
rapide .

Si le tuyau est transporte sur un Chdl’lOt a- t-on prevu une
remisage satisfaisant .

Le transfert de I'eau s’effectue dans des condltlons sat1sfalscm-
tes

o o o o o

EVACUATION DES DECHETS

Manutention des eaux usées des toilettes :

Le personnel qui évacue les eaux usées ne s’occupe pas de
I'eau ou des aliments

Les bacs a eaux usées et les bacs de rmgage portent des papll-
lons d’inspection

1l existe un systéeme de ringage des bacs des t01lettes (qul n’est
pas directement branché sur le réseau d’alimentation en
gau)

Les cabinets portatlfs sont fennes ou ouverts pendant Ieur
transport jusqu’au point d’€vacuation

Il y a du liquide spécial dans les bacs
Les eaux usées sont évacuées sans qu’il en soit repandu

Evacuation des eaux usées des toilettes :

Les installations d’évacuation sont séparées des aires de ravi-
taillement en nourriture ou en boissons

L’évacuation des eaux usées s’effectue de faqon satlsfa1-
sante

Les installations de nettoyage des cablnets portatlfs ou des
bacs sont complétement fermées et a P'abri des mouches.

Les sols sont lisses, imperméables et -inclinés vers le point
d’écoulement

Le local est propre et en bon etat

La pression d’eau y est suffisante ..

Le local est alimenté en eau chaude ou en vapeur

Le dispositif anti-rentrée d’eau est correctement installé

|
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Les cabinets portatifs sont vidés et nettoyés. immédiatement
apres. avoir été enlevés de I'aéronef

Les véhicules de service sont vidés et rincés fréquemment

Les cabinets portatifs propres sont remisés dans des conditions
satisfaisantes

Manutention, entreposage et élimination des déchets provenant des
aéronefs :

Les déchets sont correctement manipulés

Les poubelles sont correctement couvertes

Les poubelles sont fréquemment vidées

Les bacs a ordures sont nettoyés dans des mstallatlons dlffe-
rentes de celles qui servent au nettoyage des cabinets por-
tatifs

Les bacs a ordures sont correctement remisés z‘i un autre
endroit que les cabinets portatifs

Les récipients utilisés en cas de mal de I'air sont correctement
transportés et éliminés

Ramassage et élimination des déchets :

Le ramassage des déchets est satisfaisant
L'é¢limination des déchets est satisfaisante

161
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PERSONNEL

Installations sanitaires :
Le personnel dispose de vestiaires, de toilettes et de lavabos
séparés, adéquats et commodément situés
L'ensemble est propre et en bon état . .
Dans les lavabos, il y a du savon bactéricide, des serVIettes,

des brosses a ongles, et I’alimentation en eau est suffi-
sante

Des instructions relauves au lavage des mains sont afﬁ-
chées L.

Lutte contre les maladies :

La surveillance médicale du personnel chargé du ravitaille-
ment en eau est bien assurée oL
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OBSERVATIONS ET RECOMMANDATIONS :

Nom et fonctions de I'inspecteur

Signature

C. RAPPORT SUR LA LUTTE ANTIVECTORIELLE A L’AEROPORT

Maladies transmises par les L’aéroport est-il situé a l'intérieur
insectes dans la région : ou au voisinage immédiat
d’'une zone infectée par la
fiévre jaune ou réceptive a

celle-ci?

Prévalence des gites larvaires :

Meéthodes de lutte utilisées a Paéroport et efficacité :

Meéthodes de lutte utilisées au voisinage de I’aéroport et efficacité :

Tous les batiments sont a I'abri des moustiques, si nécessaire :

Désinsectisation des installations au sol — méthodes, produits utili-
sés, fréquence, efficacité :

Désinsectisation des aéronefs — méthodes, produits utilisés, fré-
quence, efficacité :
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Le matériel énuméré ci-aprés n’est nécessaire que dans certains cas

Matériel de désinsectisation des cas suspects disponible sur place ou
susceptible d’étre obtenu en .cas de besoin:

Matériel de désinsectisation des bagages et des vétements, disponi-
ble sur place ou susceptible d’étre obtenu en cas de besoin :

Moyens de conservation et d’expédition de spécimens a un labora-
toire bactériologique, disponibles sur place ou susceptibles d’étre
obtenus en cas de besoin :

Matériel de désinfection des bagages, des vétements et de la literie,
disponible sur place ou susceptible d’étre obtenu en cas de
besoin :

Matériel de destruction des rongeurs a 'aéroport et de dératisation
des aéronefs:

OBSERVATIONS ET RECOMMANDATIONS :

Nom et fonctions de l'inspecteur

Signature
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D. HOTELS

Les hotels choisis par les compagnies aériennes pour héberger les pas-
sagers et les équipages doivent étre propres, confortables, offrir toutes
garanties de sécurité et fournir de ['eau et de la nourriture saines et sans
danger, d’une qualité conforme aux recommandations du présent Guide.

L’inspection des cuisines se fera dans des conditions analogues a cel-
les qui sont exposées a la section A. En outre, la salle & manger, les bars,
les salons et les chambres a coucher (y compris les salles de bains) seront
inspectés afin de vérifier qu’ils sont propres et exempts d’insectes et de
vermines. Il conviendra également de vérifier la pureté de I'eau de bois-
son, y compris celle qui est spécialement fournie dans des carafes ou
thermos placés dans les chambres a coucher.
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CANEVAS PROPOSE POUR L’ETABLISSEMENT DES RAPPORTS

SUR LA QUALITE DE L’EAU DE BOISSON
DANS LES AEROPORTS INTERNATIONAUX

Les renseignements minimaux ci-apres, relatifs aux échantillons

d’eau recueillis dans chaque aéroport par les autorités sanitaires ou
d’autres services de santé publique aux points de distribution habituel-
lement utilisés ou accessibles comme sources d’eau de boisson dans
I'aéroport ou a bord des aéronefs, devront étre consignés afin que I'on
puisse s’y référer en permanence. Des relevés seront établis pour chaque
aéroport international. Il conviendra également d’inclure des renseigne-
ments sur les échantillons recueillis dans différentes installations situées
dans le périmétre de 'aéroport et alimentées par un réseau commun. Si
différents secteurs d’un aéroport sont desservis par des réseaux distincts,
on établira un rapport pour chaque réseau. Tous les échantillons d’eau

devront étre examinés par un laboratoire officiellement agréé.

Points

1.

Nom de 'aéroport, localité ou il est situé et identifica-
tion du réseau de distribution d’eau faisant I'objet du
rapport
Nombre d’empioyés régulierement présents

Nombre de personnes de passage (équipages et passa-
gers) ayant utilisé 'installation au cours des 12 derniers
mois

Nombre moyen de personnes desservies quotidienne-

ment ( ‘ point 3)

Qualité bactériologique

Intervalle maximal entre prélévements successifs pour

analyse bactériologique au cours des 12 derniers mois -

Nombre minimal d’échantillons recueillis pour analyse
bactériologique au cours de I'un des 12 derniers mois
Nombre d’échantillons recueillis pour analyse bactério-
logique' au cours des 12 derniers mois

Rfecherche de coliformes : nombre d’échantillons néga-
tifs

. e 100 int 8
Pourcentage d’échantillons satisfaisants (ﬂ)
point 7
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10. Nombre d’échantillons contenant FEscherichia coli dans
100 ml

11. Nombre d’échantillons contenant plus de 10 coliformes
par 100 ml

12. Nombre de fois ou des coliformes ont €té€ décelés dans
deux échantillons consécutifs de 100 ml

Qualité chimique

13. Intervalle maximal entre prélévements successifs pour
analyse chimique au cours des 12 derniers mois :
a) Analyse chimique sommaire
b) Analyse chimique compléte
¢) Recherche de substances toxiques

Concentrations maximales signalées (en mg/l), pour n'importe quel
échantillon prélevé a n'importe quel moment de la période considérée,
des substances suivantes :

14.  Arsenic (exprimé en As)

15. Cadmium (exprimé en Cd)

16.  Cyanures (exprimés en CN)

17.  Plomb (exprimé en Pb)

18. Mercure (exprimé en Hg)

19.  Sélénium (exprimé en Se)

Notes explicatives

Dans les paragraphes qui suivent, les numéros de section cités ren-
voient aux Normes internationales pour I’Eau de Boisson (34), et les points
numeérotés a ceux qui sont utilisés dans la présente annexe pour consi-
gner la qualité de 'eau de boisson dans les aéroports internationaux.

Pour satisfaire aux Normes internationales pour I’Eau de Boisson, les
conditions minimales suivantes doivent étre respectées :

Analyse bactériologique

1) Pour les échantillons prélevés dans le réseau de distribution a des
fins d’analyse bactériologique, I'intervalle maximal entre prélévements
successifs (point 5) et le nombre minimal d’échantillons analysés men-
suellement (point 6) devront étre en rapport avec la population moyenne
(point 4), dans les conditions suivantes (section 7.1.1.1, tableau 6):
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Population desservie Intervalle Nombre minimal
maximal entre’  d’échantillons
prélévements prélevés par mois
successifs

Moins de 20 000 habitants 1 mois . . .
20001 2 S0000 habitants . 2 semaines| ] ec?(?;omrllog'tams
50001 a 100 000 habitants 4 jours J par abt
Plus de 100000 habitants 1 jour 1 échantillon

par 10000 habitants

Eau a I’intérieur du réseau

2) Sur une année, la proportion des échantillons de 100 ml exempts
de coliformes ne devra pas étre inféricure a 95% (section 2.3.1.2).

3) Aucun échantillon de 100 ml ne devra contenir d’Escherichia coli
(section 2.3.1.2).

4) Aucun échantillon ne devra contenir plus de 10 coliformes par
100 ml (section 2.3.1.2).

5) Des coliformes ne devront pas étre décelés dans deux échantiilons
consécutifs de 100 ml (section 2.3.1.2).

Analyse chimique

6) Pour les échantillons prélevés a des fins d’analyse chimique som-
maire de I'eau circulant dans le réseau de distribution, I'intervalle maxi-
mal entre deux prélévements successifs (point 13 a) devra étre en rapport
avec la population moyenne (point 4), de la fagon suivante (section
7.5.1):

Population desservie Intervalle maximal entre
prélévements successifs

Jusqu’a 50000 habitants 6 mois

Plus de 50 000 habitants 1 mois

7) 1l est recommandé de procéder a la recherche des substances toxi-
ques (point 13 ¢) au moins une fois par an (section 7.5.1). Les concen-
trations-limites provisoires pour les substances toxiques présentes dans
I'eau de boisson (section 6.2, tableau 1) sont les suivantes :

Point 14 Arsenic (exprimé en As) — 0,05 mg/1
Point 15 Cadmium (exprimé en Cd) — 0,01 mg/!
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Point 16 Cyanures (exprimés en CN) — 0,05 mg/!
Point 17 Plomb (exprimé en Pb) — 0,1 mg/1
Point 18 Mercure (exprimé en Hg) — 0,001 mg/1
Point 19 Sélénium (exprimé en Se) — 0,01 mg/l

8) Une analyse chimique compléte (point 13 b) sera effectuée une
fois par an sur tous les réseaux utilisés ou accessibles.
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Instructions concernant la chloration
par solution chlorée trés concentrée

1) Nettoyer a fond lintérieur de la citerne par brossage et ringage.

2) Dissoudre le produit chimique dans un seau (pas plus de 100g
d’hypochiorite de calcium ou de chlorure de chaux par seau d’eau).

3) Remplir & moitié la citerne d’eau et verser la solution; achever
ensuite le remplissage.

4) Laisser la solution agir pendant au moins 12 heures. L'eau ainsi
traitée ne doit pas servir a la boisson. )

5) Vider complétement la citerne en laissant I'eau s’écouler.

6) Rincer la citerne avec de I’eau potable par la vanne de remplissage.

Nortt : La concentration de chlore actif étant plus forte aux valeurs infé-
rieures du pH, il est important de maintenir le pH des solutions de dé-
sinfection entre 5 et 6,5.
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Annexe 7

SUGGESTIONS CONCERNANT LES DISPOSITIONS
ADMINISTRATIVES PROPRES A ASSURER
LA BONNE APPLICATION DES MESURES DE
SALUBRITE ET D’HYGIENE DANS LES AEROPORTS

1) Tous les gouvernements veilleront a ce que leur législation natio-
nale assure le plein respect des normes de salubrité et d’hygieéne €énoncées
dans le présent Guide.

2) Dans tous les pays, les organismes publics, a I’échelon central ou
local, seront uniformément chargés de faire respecter ces normes sur
ensemble du territoire national. Autant que possible, eu égard aux
conditions locales, chaque partie de la 1égislation devra étre appliquée uni-
formément par les organismes compétents.

3) Tout organisme responsable d’un aéroport devra pouvoir exercer
son, autorité sur I’'ensemble de I'aire géographique de I'aéroport. Il n’est
pas souhaitable de diviser cette aire en secteurs relevant de la compé-
tence de plusieurs organismes différents.

4) Lorsqu’il existe un partage de compétences entre organismes
nationaux, régionaux et locaux en matiére d’administration et de coer-
cition, c’est aux organismes nationaux qu’il appartient de mettre sur pied
un systéme de communication appropri€é et de délimiter nettement les
compétences de chaque niveau d’autorité.

5) Les organismes locaux seront chargés d’assurer dans la pratique
courante le respect des normes de salubrité et d’hygiéne. Afin de faire
en sorte que ces organismes disposent de pouvoirs coercitifs suffisants, la
législation nationale doit étre suffisamment compléte pour couvrir toutes
les mesures de controle — administratives, médicales, vétérinaires et
sanitaires — préconisées dans le présent Guide.

La législation nationale devra également habiliter les organismes
locaux a participer a la formation du personnel employ€ par les aéroports,
les compagnies aériennes ou toute autre entreprise commerciale partici-
pant a la fourniture d’aliments et d’eau de boisson destin€s aux passa-
gers des compagnies aériennes, aux €quipages, au personnel au sol et
aux visiteurs des aéroports.
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¢chantillonnages, 74-76, 163-166
fontaines d’eau potable, normes, 76-77.
89
prévention de la contamination, 74-80,
163-166
Aéroports, facteurs sanitaires intervenant
dans les choix de I’emplacement des,
15
lutte antivectorielle, 34, 120-125
manipulations nécessaires pour le trans-
port des animaux, 116
Aéroports, responsabilités de I'administra-
tion des,
distribution d’eau pure aux aéroncfs, 86
élimination des déchets solides, 105
€vacuation des déchets provenant des toi-
lettes de bord, 100
installation et entretien des toilettes des
aéroports, 100
lutte antivectorieile, 134
mise en place de réceptacles pour les
déchets, 105
Acéroports, toilettes des, aménagement, 87-
88
appareils sanitaires et accessoires, 38-89
calendricr des opérations de nettoyage,
89-90 ‘
Aérosols, désodorisants utilisés dans le
transport aéricn d’animaux, 115, 116
diffuseurs pour la désinsectisation «cales
enlevées», 127

Agents pathogénes dans un aéronef et
mesures de désinfection, 111
Aliments, locaux, voir Restauration; Restau-
ration a bord, préparation des, 41-45
restes, provenant des offices de bord,
déchargement et évacuation, 66-69
provenant de la préparation des repas, uti-
lisation pour les animaux, 69
Voir aussi Déchets solides; Ordures.

Amibiase, caractéristiques, 144-145

Analyse chimique des approvisionnements
en eau des aéroports, fréquence, 75,
164, 165-166 ‘

Animaux, transport par avion, M4-117

Association du transport aérien interna-
tional, réglements, 114

domestiques, exclusion des locaux conte-
nant des denrées alimentaires, 34

manipulation dans les aéroports, 116

nourriture provenant de restes d’aliments,
69
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Anophéles, lutte contre les. dans les a€ro-
ports, 122
Approvisionnement en eau. des aéronefs,
voir Eau. dans les aéronefs
des aéroports, voir A€roports, approvision-
nement en eau
des locaux de restauration, normes de
température, 34, 48-32. 66-67
Armoires frigorifiques mobiles, 58
Articles réglementés, réglementation de
I’Association du transport aérien inter-
national, 117
Association du Transport aérien internatio-
nal, articles réglementés, 117
Comité  consultatif  médical,
d’hygiéne alimentaire, 14
Réglement concernant les animaux, 114
Assemblée mondiale de la Santé, résolu-
tions relatives a I’hygicne du trafic
international, 9-10
Autorité sanitaire, dispositions du Regle-
ment sanitaire international, 18
pouvoirs nécessaires pour fairc respecter
les régles d’hygiéene dans les aéro-
ports. 169
responsabilités, approvisionnement en eau
des aéronefs, 85
désinfection des aéronefs, 112
entreposage et élimination des déchets
dans les aéroports, 103
évacuation des déchets provenant des
toilettes de bord, 100
hygiéne des services de restauration des
aéroports, 70
antivectorielle pour le
aérien international, 133

code

lutte trafic

Bacillus cereus, caractéristiques des infec-
tions alimentaires par, 21, 143

Bendiocarbe, pour la destruction des blattes
dans les offices de bord, 131

Bétapropiolactone, pour la désinfection d’un
aéronef contaminé par des agents
pathogenes, 111

Blattes, destruction des, a bord, 130-132

Beeuf, mesures contre les larves des cesto-
des de, 24 .

Botulisme, caractéristiques, 21, 142-143

Bromure de méthyle, fumigation au, pour la
destruction des blattes, 131

Broyage des déchets provenant d’aéronefs,
68

Cages, pour le transport aérien d’animaux.
115
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Calcium, hypochlorite de, pour le traitement
des véhicules assurant le service de
I'eau, 79-80, 167 .

«Cales enlevées», désinsectisation, 127-128

Carboxide. pour la désinfection d'un aéronef
contaminé par des agents pathogenes,
i1

Casiers de restauration (au dos des sieges),
risques, 66

Chambres froides. emplacement et tempéra-
ture, 35-36, 43, 58

Chloramine, pour le traitement de I'sau a
bord, 81

Chlorateur, fixe,
gazeux, 82-83

portatif, 80-81
Chloration, approvisionnement cn eau des
aéronefs, 80-83
des installations d’eau a bord, 83
véhicules assurant le service de I'eau, 79,
167-168
Chlore résiduel, gout de I'eau, 81, 83
pour la désinfection des citernes mobiles.
80
Choléra, caractéristiques, 24, 137
cas a bord d’un aéronef, mesures de dé-
sinfection, 110
_Réglement sanitaire international, 18, 71,
86, 100

Claies. pour le dénombrement des mouches
dans les aéroports, 122-123

Clostridium botulinum, 23

Clostridium perfiingens (C. welchii), contami-
nation des aliments par, caractéristi-
ques, 23, 140-14!

Comité de la Surveillance internationale des
Maladies transmissibles, 9, 129

Commission internationale des Normes
microbiologiques pour les Denrces ali-
mentaires, 26

Comprimés neutralisant le gott du chlore,
83

Congélateurs, voir Conservation sous conge-
lation

Conseil exécutif de I'Organisation mondiale
de la Santé, résolutions concernant
I'’hygiéne dans le trafic international,
101

Conservation, sous congélation, tempéra-
ture, 57-58

sous réfrigération, 57
Voir aussi Réfrigération

Contaminants chimiques, risques de conta-

mination de denrées alimentaires, 24

fonctionnant au chiore
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Contamination, denrées alimentaires, 45-56
prévention, 45-53
risques de contamination des aliments
cuits par les aliments crus, 24, 25,
45
eau des aéroports, protection, 74-77, 163-
166
destinée aux aéronefs, protection, 78-
86, 167-168
Conteneurs pour le transport aérien des ani-
maux, 115
systéme de transport, 114-115
Cubes de glace, préparation des, 76
Cuisine, emplacement a Iintérieur de
I'office, 35
Voir aussi Fours
Cysticercus bovis, mesures de lutte, 24

Décharge contrdlée, méthode d'élimination
des déchets solides, 104
Déchets. liquides, des aéronefs, évacuation,
95-100
solides, entreposage, transport ¢t évacua-
tion, 101-104
entreposage a bord, 101-102
au sol, 101
Voir aussi Aliments, restes; Ordures
toxiques. précautions particuliéres, 104
DDT, pulvérisations de, pour la démousti-
cation des aéroports, 122
Denrées alimentaires, approvisionnement et
controle de la qualité, 25-27
€échantillonnage, principes généraux, 26-
27
stockage, 56-59
denrées non périssables, 56
périssables, 57
Dératisation, voir Rongeurs, lutte contre
les
Désinfection, instaliations de aéroport, 84
intérieur de I'aéronef, présence de passa-
gers malades, 110-112
loilettes de bord, 93-95
vaisselle et ustensiles, 48-53
véhicules assurant le service de I'eau, 79,
167-168
Désinsectisation, aéronefs, 125-132
par vapeurs, en cours de vol, 128-130
aéroports, 34, 120-125
cuisines, 28
Désodorisants utilisés pour le transport
d’animaux, 115, 116

Deétergent/désinfectant/désodorisant, pour
le nettoyage de I'intérieur de I'aéronef,
107, 111

nettoyage des toilettes d’aéroports, 90

Dichlorvos, vapeur de, pour la désinsectisa-
tion en vol, 129-130

Diéthylparaphénylénediamine, comprimés
de, pour vérifier la teneur en chlore de
I'eau, 83

Dispositifs de chargement du fret, 113

Distributeurs automatiques d’atiments, 30-
31

Eau dans les aéronefs, éléments des instal-
lations et désinfection, 83-85, 110
prévention de la contamination, 79-86,
167-168
quantités transportées, 73
surveillance, 74-75, 163-166
traitement, 80-83
transport a partir de la prise d’eau, 78-80,
167-168
Eau de boisson, normes internationales, 74,
75
Voir aussi Eau dans les aéronefs; Aéro-
ports, approvisionnement en eau
Eau potable, fontaines d’, dans les aéro-
ports, 75-77, 89
Eau, véhicules assurant le service de I, 79-
80, 167-168
Eaux grasses, secteur réservé aux, 69
Echantillonnages, approvisionnement en
eau des aéronefs, 85, 163-166
approvisionnement en eau des aéroports,
74-76, 163-166
denrées alimentaires, 26-27
Eclairage, locaux ou sont préparés les repas,
33
toilettes des aéroports, 88
Emplacement, d’un aéroport, aspects sani-
taires, 15
des locaux du commissariat, 29
des dépdts d’ordures, 103-104
Escales, schémas de nettoyage, 107
Escherichia coli. dans les échantillons d’eau,
75, 164
Ethyléne glycol, addition de, dans les liqui-
des chimiques des toilettes pour éviter
le gel. 98
Evacuation de ’eau, dans les cuisines, 36
dans les toilettes des aéroports, 87
Eviers, pour le lavage des casseroles et
ustensiles, 35
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Examen bactériologique, approvisionnement
en eau des aéronefs, 74-75, 163-164,
164-165

Fenétres, dans les locaux de restauration, 33
dans les toilettes des aéroports, 88
Fiévre paratyphoide, caractéristiques. 139
Fievre typhoide, caractéristiques, 138
Formation des manipulatcurs de denrées
alimentaires, 38-40
Formol, désinfection de I'aéronef aprés le
transport de passagers porteurs d'une
maladie infectieuse, 110
Fours, a bord des aéronefs, 61-64
a micro-ondes, régles a appliquer, 62
Freon II et oxyde d'éthyléne, désinfection
d’un aéronef contaminé par des agents
pathogeénes, 111
Fret, transport d’animaux, 114-117
transport de produits alimentaires, 117
transport par contencurs, 113-114
Fumigation contre les blattes. 131
contre les rongeurs a bord des aéronefs,
132

Giardase, caractéristiques, 144
Guide d’Hygiéne et de Salubrité dans les
Transports aériens, premiére édition, 10

HCH, pulvérisations de, pour la lutte contre
les mouches dans les aéroports, 122
Hépaltile virale A, caractéristiques, 146
Hotels pour les passagers et I'équipage, ins-
pection, 162
normes d'hygiéne pour les aliments, 30-
31
Hygiene des denrées alimentaires, Comité
consultatif médical de I'Association du
Transport aérien international, 14
Hypochlorite de sodium, pour la désinfec-
tion de P'aéronef aprés I¢ transport d’un
passager infecté, 110
traitement des citernes mobiles, 80, 167

Incinération, pour I'élimination des déchets
solides, 104
Infections parasitaires, prévention par I'ins-
pection des viandes, 24
Voir aussi sous le nom des différentes infec-
tions '
Infections  staphylococciques,
ques, 22, 141

caractéristi-
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Insecticides a bord des aéronefs, 125-133
dans les aéroports, lutte contre les mou-

ches, 122
Voir aussi sous le nom des divers insectici-
. des
Inspection, aire de service du transporteur,
156-160
locaux réservés a la restauration, 69-70,
150-156
lutte antivectorielle dans les aéroports,
121, 160-161

Laboratoires pour les échantillonnages et le
controle de la qualité, 26-27, 59
Lavabos, dans les toilettes des aéroports, 88-
89
Lavage des casseroles et ustensiles, 35
Législation conférant les pouvoirs nécessai-
res pour faire respecter les régles
d’hygiénc dans les aéroports, 169
Légumes, préparation hygiénique, 41
Locaux spéciaux pour la garde des animaux
dans les aéroports, 116
Lutte antivectorielle, a bord des aéronefs,
125-133
dans les aéroports, 34, 120-125
dans les locaux réservés a la restauration,
34
généralités, 119-120

Mal de lair, récipients utilisés, 109
Maladies d’origine alimentaire, formes com-
munes et caractéristiques, 21-24
renseignements préalables sur les précau-
tions a prendre, 17
Voir- aussi sous le nom des différentes
maladies
Maladies infectieuses, voir Maladies trans-
missibles
Maladies transmises par I'eau, renseigne-
ments préalables sur les précautions a
prendre, 15
risques de propagation par les aéronefs,

Voir aussi sous le nom des différentes
maladies
Maladies transmises par dcs vecteurs, 119-
120
Maladies transmissibles a4 bord, mesures de
désinfection, 110-112
Comité de la Surveillance internationale
des, 9, 129
transmises par des vecteurs, 119-120
Voir aussi le nom des différentes maladies



INDEX

Manipulateurs de denrées alimentaires, exa-
men médical, 38
formation, 38-40 )
régles a observer pour prévenir toute
contamination, 45-48
Marchandises dangereuses, transport par air,
117
Menuiserie, dans les locaux réservés a la
restauration, 32
Meétaux, contamination possible des ali-
ments, 24
Modules des offices de bord, gites pour les
blattes, 130-132
Mouches, lutte contre les. dans les aéro-
ports, 122
Moustiques, lutte contre les, dans les aéro-
ports, 120-121
Myiase intestinale, caractéristiques, 1435

Neige carbonique pour la réfrigération des
aliments, 65
Nettoyage de I'office, 34-35, 46-53, 66-68
de la soute, aprés le transport d’animaux,
116
des toilettes de bord, 89-90
des véhicules assurant le service de 'eau,
79
intérieur des aéronefs, 106-112
Normes internationales pour I'eau de boisson.
74, 75

Office de bord, destruction des blattes, 131
nettoyage, 107, 108, 109
Oiscaux, attirés par des décharges de
déchets prés des pistes d’envol, 99, 103
Ordures, décharges prés des pistes d’envol
attirant les oiseaux, 99, 103
dépot, dans les locaux de préparation des
repas, 36
Voir aussi Aliments, restes d’; Déchets
solides
Organisation de I'Aviation civile internatio-
nale, pratiques recommandées afin
d’améliorer les conditions sanitaires, 13
Organisation mondiale de la Santé, Conseil
exécutif, résolutions relatives a
I'hygiéne du trafic international, 9-10
Organisation mondiale du Tourisme, esti-
mation des recettes du tourisme inter-
national, 13
Oxyde d’éthyléne et Fréon I, pour la dé-
sinfection d’un aéronef contaminé par
des agents pathogénes, 111
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Parois, des locaux de restauration, 32
_des toilettes des aéronefs, 87, 88

‘Passagers malades 4 bord, mesure de dé-

sinfection, 109-112
questionnaires, 64, 147-149
Peste, fumigation des aéronefs en prove-
nance d'une zone infectée par la, 132
Pesticides, contamination possible des den-
rées alimentaires, 24
Voir aussi sous le nom des différents pes-
ticides
Placards des locaux de restauration, 35
Plafonds, des locaux de restauration, 32
des toilettes des aéroports, 87
Plomb, risques de contamination des ali-
ments par le, 24
Portes, locaux ou sont préparés les repas, 32
toilettes des aéroports, 88
Produits alimentaires, transport par air, 117
Produits chimiques utilisés dans les toilettes
de bord, 93-95
Voir aussi sous le nom des différents pro-
duits chimiques
Prolifération bactérienne, en relation avec la
manipulation, le traitement et la tempé-
rature des aliments, 41
Pulvérisation, méthode d’élimination des
déchets solides, 104

Qualité  microbiologique des aliments,
échantillonnages, 26-27
Questionnaires concernant les passagers

malades 4 bord, 64, 147-149

Rats, lutte contre les, voir Rongeurs, lutte
contre les
Récipients pour boissons dans les aéronefs,
nettoyage et stérilisation, 52-53
Réfrigération, a bord, 63, 65
dans les locaux de restauration, emplace-
ment et température, 35
Voir aussi Chambres froides; Conserva-
tion sous congélation; Conservation
sous réfrigération
Réglement sanitaire international, articles
concernant les régles d’hygiéne dans le
trafic international, 7, 17-18, 70, 85, 99,
105, 112, 118, 133-134
recommandations relatives a la désinsecti-
sation des aéronefs, 126
Repas de I'équipage, nécessilé pour le pilote
ct le co-pilote d’avoir des aliments pro-
venant de sources différentes, 64
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Résolutions de |'Assemblée mondiale de la
Santé et du Conseil exécutif sur
I’hygiéne dans le trafic international, 9-
10

Restauration

a bord, nécessité d'une préparation sépa-
rée, 29
véhicules pour le transport, 59
Voir aussi Aéronefs, aliments a bord
aller-retour, contrdle de la température, 65
au sol, préparation distincte des repas, 29
équipement pour la, ncttoyage et désin-
fection, 34-35, 46-53, 66-68, 72
établissements des aéroports, calendrier
pour le nettoiement, 53-56
inspection, 69-70
normes pour les batiments et les
locaux, 31-38
principes généraux, 27-29
Rongeurs, danger pour la sécurité des aéro-
nefs, 132
élimination des gites dans les aéroports.
123-124 .
moyens de défense, 124-124
¢limination des, dans les locaux de res-
tauration, 34
lutte a bord des aéronefs, 132

Salades, préparation hygiénique, 41
Salmoneliose, caractéristiques, 22, 137-138
Shigellose, caractéristiques, 139-140
Sols, des cuisines, 32
des toilettes des aéroports, 87
Soutes pour le transport des animaux, 114-
116
Stockage, aliments, 36
déchets solides a bord des aéronefs, 101-
102
au sol, 101
denrées non périssables, 56
denrées périssables, 57
ordures dans les locaux de restauration,
36
Substances infectantes, voir Agents pathoge-
nes
Surfaces de travail, locaux de restauration,
35, 46-48
Surveillance médicale des manipulateurs de
denrées alimentaires, 38-40
Systéme de broyage des déchets, 68

Température, de conservation des repas, a
bord et au sol, 41-45

lavage de la vaisselle et des ustensiles de
cuisine, 34, 48-52, 67
Toilettes, cuvettes de, dans les aéroports, 83
portatives de bord, désinfection, 95
Tourisme, 13
accroissement des voyages aériens, 13
Toxi-infection alimentaire, questionnaire,
148-149
Voir aussi sous le nom des différentes
maladies
Traiteurs fournissant des repas aux trans-
porteurs aériens, 71
Transporteurs aériens, aire de service, 156-
160
dispositifs d'enlévement des déchets, 105
hvgiéne des denrées alimentaires, 71
jocaux pour le transport d’animaux, 118
mise a disposition d’'un nombre suffisant
de toilettes et entretien, 100
notification des cas de maladies transmis-
sibles a bord, 112 -
ravitaillement en eau potable, 86
responsabilité pour la désinsectisation des
aéronefs, 134
services médicaux, 16

Urinoirs, dans les toilettes des aéroports, 88
Ustensiles, Voir Restauration, équipement

Vaccination du personnel manipulant des
animaux, 116
Vaisselle, lavage de la, 34, 49-52, 67
Véhicules, assurant le service de I'eau, 79-
80, 167-168
pour la vidange des toilettes, 95-98, 99-
100
servant au ravitaillement en vivres des
aéronefs, 59-60
Ventilation, dans les cuisines, 33
dans les toilettes des aéroports, 88
Vestiaires du personnel, 37-38
Viandes, inspection des, importance pour la
lutte contre les. maladies parasitaires, 24
Vibrio cholerae, voir Choléra
Vibrio parahaemolyticus, caractéristiques, 24,
142
Vibrions non cholériques (NCV), cause de
maladies diarrhéiques, 24

Zoonoses, risque de transmission dii au
transport d’animaux, 114




